
Nur Barbezahlung 
oder Twint 

 
Cash or Twint only 

Euro accepted 
 
 
 
 
 
 
Allergien & Unverträglichkeiten 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten wende 
Dich bitte ungeniert ans Personal. Merci! 
 
 
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 



Marta’s Specials 

Safran Spritz 
Die persische Interpretation des 
altbekannten Hugos ist ein Geschmacks-
erlebnis sondergleichen. Bestell ihn auf 
Wunsch mit oder ohne Alkohol.   0% / max. 11% 

9.00 
------- 

11.50 
  

Golden Ale von Thun Bier  
Goldgelb und malzig schön kommt unser 
Golden Ale daher. Dank seiner Ausgewo-
genheit passt das frische Bier für jede 
Gelegenheit und trifft den Geschmack 
vieler Bierliebhaber:innen.                          CH, 3.3dl, 5.1% 8.50 
  

Cidre Saïdah von BFM 

Erfrischend trocken dank seiner 
Mischung aus jurassischen Äpfeln und 
Birnen passt dieser Cidre perfekt zu den 
ersten Frühlingstagen.                  CH, 3.3dl, 6% 8.50 
  

Insel Snorkeler’s Sea Salt IPA  
Das auf Rügen mit einer Prise Meersalz 
gebraute einzigartige & alkoholfreie IPA 
sorgt für ein besonders erfrischendes 
Geschmackserlebnis.                 DE, 3.3dl, max. 0.5% 7.00 



Heisse Getränke 

Kaffee 
Martas Äthiopischer Sidamo wird von derkaffee 
aus Rüedisbach im Emmental geröstet. 
 

Espresso / Ristretto 4.20 
Doppelter Espresso 5.80 
Kaffee Crème 4.50 
Cappuccino / Schale 5.00 
Caffè Freddo 5.00 
Flat White 6.50 
Latte Macchiato 6.00 
Caffè Mocha 6.50 
  

Café Surprise – ein Tasse Solidarität   3.50 
  

Schokolade 3dl 
Schokolade (warm / kalt)  6.00 
  
  
  
  

  
mit Hafermilch + -.30  



Länggass-Tee 
Schwarztees Assam Halmari, Earl Grey, 

Indian Chai 
Oolong Phoenix 
Grüntee Sencha Yamato 
Jasmintee Jasmine Pearl 
Rooibos Rooibos Bourbon 
Früchtetee Berner Rose 
Kräutertees Verveine, Edelweiss, Kamille, 

Menthe du Maroc, Mélange 
Rouge, Ginger & Lemon  

  

kleine Kanne 5.50 
grosse Kanne 9.50 

  
Indian Chai Latte (mit Hafermilch + -.30) 6.00 
  
  
Martas Eistee 3dl 5dl 
Hausmischung oder entwirf deine 
eigene Kreation aus einem Tee & 
einem Sirup 

5.50 7.50 

   



Kalte Getränke   

Offen  2dl 
Frisch gepresster Orangensaft 6.00 
  

 3dl 5dl 1l 
Martas prickelndes Wasser 3.50 5.00 7.00 
Apfelsaft vom Hof 4.50 7.00  
Rhabarberschorle 4.00 5.50  
  

Flasche 2dl 3dl 
Vivi Kola & Vivi Kola Zero  5.00 
Gazosa Citro, Bitterorange, Heidelbeere 5.50 
Galvanina Aranciata Rossa 6.00 
Lurisia Chinotto 6.00 
Lori’s Cold Brew Roasted Mate 6.00 
Seicha Matcha Grapefruit 6.00 
Michel Orangensaft 4.50  
Gents Swiss Roots Tonic Water 5.50  
Fever Tree Ginger Ale 5.50  
Fentimanns Ginger Beer 0% 6.00  
   

Sirup 3dl 5dl 
Diverse Sirupe vom Sirupier de 
Berne, heiss oder kalt serviert 

4.00 5.50 



Bier   

Offen 3dl 5dl 
Aare Bier Kellerfrisch 5% 5.50 8.00 
Aare Bier Amber 5% 5.50 8.00 
Aare Bier Swiss Pale Ale 4.8% 5.50 8.00 
Panaché 5.50 8.00 
Bière Picon 7.00  9.50 
   

Flasche / Dose 3dl 5dl 
Aare Bier Weizen CH, 5%  8.50 
Burgdorfer Helles CH, 4.9%   8.50 
BFM La Djéronimo White IPACH, 5.3%  8.50  
Haarige Kuh Four C’s IPA CH, 6% 8.50  
Dr. Gab’s Pépite Pale Ale CH, 4.8% 8.50  
Thun Bier Golden Ale CH, 5.1% 8.50  
Shepherd Neame India Pale Ale GB, 6.1% 9.50 
Shepherd Neame Double Stout GB, 5.2% 9.50 
   

Alkoholfrei  3dl 
Aare Bier Alkoholfrei CH, max. 0.5% 5.50 
Kitchen Brew Wind Still NEIPA CH, max. 0.5% 7.00 
Insel Snorkeler’s Sea Salt IPA DE, max. 0.5% 7.00 
  
  



Cider 3dl 5dl 
Möhl Easy Apple Cider CH, 0% 6.50  
Crafty Cidre CH, 4.5% 7.50  
BFM Cidre Saïdah CH, 6% 8.50  
Möhl Saft vom Fass CH, 4%  8.00 
Samuel Smith’s Organic Cider GB, 5% 10.00 
  
Wein   

Rotwein 1dl 7.5dl 
Cannonau  
Sardegna DOC, 2023, IT 13% 

7.50 51.00 

   

Weisswein 1dl 7.5dl 
Verdejo Clavidor  
Rueda DO, Bio, 2024 E, 13% 

7.00 48.00 

Petit Clos  
La Côte AOP, Bio, 2023, CH, 12.5% 

8.50 58.00 

   

Rosé 1dl 7.5dl 
Pinot Rosé 
La Côte AOP, Bio, 2024, CH, 13% 

8.00 55.00 

 
 
 



Aperitif  

Alkoholfrei  
Martas Hausapéro 0% 9.00 
Rhubarb Ginger 0% 9.00 
Virgin Martini Tonic 0% 9.00 
Safran Spritz 0% 9.00 
  

Prosecco 1dl 
Toso Prosecco Millesimato  
Extra Dry, DOC, IT, 11% 

8.00 

  

Pur 4cl 
Martini Bianco 15% 7.00 
Punt e Mes Vermouth Rosso, 16% 7.00 
  

Mixed  
Gespritzer Weisser 8.00 
Campari Soda / Orange 9.50 / 10.50 
Martas Hausapéro 11.50 
Kir / Kir Royal 9.50 / 11.50 
Apérol Spritz 11.50 
Campari Spritz 11.50 



Safran Spritz 11.50 
Hugo 11.50 
Lillet Vive / Lillet Culetto 11.50 
Porto Tonic 11.50 

Pimm’s No 1 mit Limonade  
oder Ginger Ale 

12.00 
13.00 

Ingwerin 13.50 
  

Sours 
Virgin Amaretto Sour 0% 13.00 
Amaretto, Amaro Montenegro, 
Brandy, Holunder, Pisco, Whiskey 15.00 

  
Cocktails  

Lemon, Lime & Bitters 0.5% 11.00 
Moscow Pony 0% 11.00 
Negrohni 0% 11.00 
Negroni 16.00 

Negroni Sbagliato 16.00 

Old Fashioned 16.00 

Espresso Martini 16.00 

  



Drinks  

mit Vodka  
Vodka Lemon 14.00 
Vodka Mate 14.00 
Moscow Mule 14.00 
  

mit Whisky  
Whisky Cola  14.00 
  

mit Rum  
Cuba Libre 14.00 
Dark n’ Stormy 14.00 
  

mit Gin  
Gin Tonic 14.00 / 16.00 
Gin Fizz  14.00 / 16.00 
London Mule 14.00 / 16.00 
Matcha Gin Fizz 17.00 
  

mit Amaretto  
Amaretto Ginger 14.00 
  

mit Ingwerer  
Ingwerer Tonic / Mate 14.00 



Ingwerer Mule 14.00 
Ginger Gin Fizz 17.00 
  

heiss  
Heisser Most (mit Amaretto) 4.50 / 8.00 
Besser als Punsch mit/ohne Rum 4.00 / 7.50 
Tannentrieb mit/ohne Schuss 4.00/7.50 
Heisse Marta 7.50 
Ingwerer Lemon 8.50 
Hot Toddy mit Whisky oder Gin 8.50 
  

Schnaps 2cl 4cl 
Grappa Barbera IT, 42% 7.50   
Grappa Elisi Berta IT, 43% 8.50   
Brandy Veterano E, 36%   8.00 
Amaro Montenegro IT, 23%  8.00 
Baileys IRL, 17%   8.00 
Havanna Club, Añejo Reserva CUB, 37% 11.00 
Matte Vodka CH, 40% 6.00 11.00 
Appenzeller CH, 29%   7.00 
Henri Bardouin Pastis FR, 45%  8.00 
Ingwerer CH, 24% 6.00 11.00 
Div. Obstbrände & Chümi-Bäzi von 
U. & M. Güder aus Kallnach CH, 42%  7.00 

 



Whisky 

Bourbon 4cl 
Elijah Craig Small Batch Kentucky (USA), 47% 14.00 
  

Single Malts 4cl 
Bowmore 12 yrs, Islay (SCT), 40% 13.00 
Laphroaig 10 yrs, Islay (SCT), 40% 15.00 
Ardbeg 10 yrs, Islay (SCT), 46% 17.00 
Glenfarclas 21 yrs, Speyside (SCT), 43% 19.00 
  

Rolf’s Choice 4cl 
The Glen Allachie 15 yrs, Speyside (SCT), 46% 21.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Süsses  
Martas American Style Cookies 5.00 
Martas Kuchen & Cakes (Sa & So) 5.00 
Schüssel voll Martas kleinen Cookies 5.00 
  

Scones 2 Stück 
Plain (nicht-vegan / vegan) 5.50 
dazu Clotted Cream & Martas Konfitüre +4.50 
  

Cream Tea  
Eine kleine Kanne Tee, zwei Scones mit 
Clotted Cream & Martas Konfitüre 

13.00 

  
Salziges  
Onkel Stefans Grand Cru Käse 6.00 
dazu Brot & Martas süsser Senf + 4.00 
Brot & Olivenöl 5.50 
  

Scones 2 Stück 
Cheese Scones 6.00 
Tomaten Scones (vegan) 6.00 
  

Antipasti pro Portion 
Oliven 4.50 
getrocknete Tomaten 5.00 



Gutscheine & Reservationen 

Möchtest du den Grossvater zu einem Cream 
Tea oder die kleine Schwester auf ein britisches 
Bier einladen? Gutscheine gibt es an der Bar. 
 

Hast du etwas zu feiern oder suchst einen 
gemütlichen Ort für eine Besprechung? Egal ob 
Nachmittagstee oder Apéro, gerne stellen wir 
dir etwas nach deinen Wünschen zusammen. 
Melde dich an der Bar oder schreib uns eine  
E-Mail, alles Weitere machen wir. 
 
 
 
 

 

MARTA 
Cafe n Musik n Bar 
Kramgasse 8 
3011 Bern 
 

www.cafemarta.ch 
reservation@cafemarta.ch 
031 331 14 14 

 
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 


